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Il nostro impegno
per assicurare
pane fresco ai clienti
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Buono come il pane, non é
solo un modo di dire, ma
sancisce l|'effettiva qualita
dell’elemento simbolo della
sana alimentazione. Se poi
il pane & artigianale, frutto
della passione dei panifica-
tori che ogni notte prepara-
no gli impasti per offrire
sempre nuove gustose spe-
cialitd ai consumatori, si
comprende come questo
alimento sia assurto a sim-
bolo della cultura gastrono-
mica italiana. Oggi, con la
giornata del pane, a cui ade-
risce anche Confartigiana:
to di Forli, si rendera omag-
gio allimpegno di chi, quo-
tidianamente  garantisce
I'approvvigionamento dei
prodotti della panificazio-
ne. | panificatori, infatti,
hanno continuato a operare
anche durante il lockdown,
non facendo mai venire me-
no il conforto della bonta
dei prodotti freschi.

Il nostro obiettivo é ribadi-
re la qualita del pane fresco
artigianale, prodotto con
materie prime selezionate e
frutto della passione dei pa-
nificatori. Una vera eccel-
lenza della cultura gastrono-
mica che richiede I'utilizzo
di altrettanto eccellenti tec-
niche di panificazione da

parte di esperti artigiani. E,
nel pane, la qualita non sol-
tanto si vede, ma soprattut-
to si assapora, nella fragran-
za e nella conservazione. In
occasione della terza Gior-
nata del Pane e dei Prodotti
da Forno, Confartigianato
Forli ha predisposto mate-
riale informativo e pubblici-
tario per promuovere non
solo l'iniziativa, ma anche la
dedizione di chi ogni gior-
no lavora per sfornare quali-
ta. Il pane fresco & infatti
unicamente quello che vie-
ne prodotto quotidianamen-
te e venduto entro le 24
ore. L'artigianalita della la-
vorazione resta garanzia di
maggiore qualita e genuini-
ta del prodotto. La diffusio-
ne di materiale informativo
risponde al bisogno del con-
sumatore di essere consa-
pevole di cid che sta acqui-
stando e mangiando, esisto-
no, infatti, prodotti differen-
ti con denominazioni ben di-
stinte, dal ‘pane fresco’, al
‘pane conservato’, sino al
‘prodotto intermedio di pa-
nificazione’ un processo di
trasparenza che, grazie
all’attenta legislazione vi-
gente, viene correttamente
tutelato.
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